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Fronsac

lemve deNVewn

Chateau de la Dauphine

91-92

Jaoli éclat de fruit dés le
premier nez, registre précis et
appétissant. On devine une
bonne maturité et du fond. Ce
qui se confirme en bouche :

GRAND VIN DE BORDEAUX

a

g

CHATEAWU

DAUPHINE

energique et sapide, la matiere
se déroule en souplesse sur un
grain de tanin finement brosse,
une bonne trame acide et une
jolie finale désaltérante. C'est une
bonne interprétation du millésime,
gue I'on prendra plaisir a boire.

LA DAUPHIN!

FRONSAC

LA REVUE DU

]

FRONSAC

FAMILLE JEAN HALLEY

DE FRANCE

Chateau La Dauphine

Appellation :
Fronsac
Couleur :
Rouge

Extrait, ce vin dévoile un fruit rouge présent jusque dans la texture de tanins
savoureux.



Saint-Emilion

Chéteau Fonroque
Biodynamie

95-96

Palette printaniere de fleurs du
verger, de cerise écrasee, ourlee
d’une pointe sanguine. Attaque
fraiche et juteuse, déroulé allegre,

(0 la construction est superbe &
o CHTEAU la fois verticale et horizontale,
FONROQUE

s’appuyant sur une maturite
maitrisée, un équilibre fruit-tanins-
acidité de haute volée. Beaucoup
de charme et une grande reussite
sur ce millésime.

Teme deNVewn

EMILION GRAN!
- y

Chéteau Laroque Un prOf!l cisele S’avance, entre
iris poudre, gelée de mare et

94-95 cuir ciré. La bouche est tonique,

Distinction, finesse, précision : propulsée par une belle minéralité

c’est le terroir qui parle ici, sans €t ourlée de tanins subtilement

exubérance mais avec netteté. CrayeUX. De I'éclat et de l’énergie,
du juteux, bref un trés joli 2021.

-Chateau Laroque

Appellation :

Saint-Emilion

Couleur :

/100  Rouge

La signature du terroir et du millésime se retrouve dans les LA REVUE DU
merlots au pH bas, qui apportent sévérité et &
salinité. La vinification en béton et I'élevage en milieu ]
réducteur ont préservé une matiére au fruit épatant, teintée DE FRANCE

d'une note vibrante de graphite et dotée de tanins raffinés.



Saint-Emilion

Chateau Cadet-Bon

90

Une touche de végétal au nez, un
herbacé prononcé qui souligne

le fruit de notes « After Eight ».

La bouche est droite, sans une
enorme ampleur, mais sur un fruit
saisi par des tanins fermes et une
ligne acidulée en soutient. Bien
€lance, quoigu'un peu mince.

Teme deNVewn
Le Point.

Cadet-Bon GCC Ff

14,5 = Fruits noirs, bouche
boisée, carton, chéne, en pleine
prise de bois, des tanins
veloutés, gourmand, long.
0=2026G=15ans

Chateau Cadet-Bon

Appellation :
Saint-Emilion

Couleur :
Rouge

Meéme si le vin est pour le moment enfermé dans un carcan
de tanins vifs, I'éclat de son fruit charme. Epanoui et sensible,
d'une longueur moyenne, il s’exprime avec finesse. On sent la
part de plus en plus représentative des cabernets francs.

 CADET-BON

CHATEAD

SAINT-EMILICN GRAND (RU
Lernmd CruKllassé

LA REVUE DU

Vil

DE FRANCE




Pomerol

La Rose-Figeac®
06.8212.13.34

14,5/15 - Fruits rouges, bouche
fraiche, tendue, serrée, un peu
accrocheuse en finale, I'élevage

DE FRANCE

- Chateau La Rose Figeac -

Appellation :
Pomerol

Couleur :

Rouge

Malgré une phase de prise de bois un peu marquante, il y a de la saveur et de I'élégance dans
cet échantillon, une pulpe légére mais caressante, tendre, déliée sans étre trop fluide,
harmonieuse.




Pomerol

Chateau Mazeyres

%4 BIODYNAMIE

Nez tres mdr et frais, invitant,
signé par une touche de réglisse
et de menthol. Une verticalité
tres Mazeyres se distingue. La
bouche est d’une jolie droiture,
tendue et ciselée, soutenue

par un fond plein et juteux,

tres complet entre la couche
minérale, le jus saillant, les tanins
civilises et 'aromatique de cerise
confite.

Teme deNVevn

Chateau Mazeyres

Appellation :
Pomerol
Couleur :
Rouge

D’intensité moyenne, méme dans le contexte du millésime,
voici un joli vin équilibré, au fruit bien dégagé, cohérent et
défini, que I'élevage diversifié (38 % en barriques, le reste en
cuves, foudres, jarres) met tres bien en valeur. La structure
demeure discréte mais permet un passage en bouche
harmonieux. Plutot que de chercher a les cacher, la saveur
fait corps avec les tendances chlorophylliennes du millésime.

POMEROL

LAREVUE DU

Vil

DE FRANCE
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Pessac-Leognan

C HATFTEAL

SEGUIN

DE FIEUZAL

RU CLASSE DE GRAVES
PESSACLEOGNAN,

I AN CHATHI

Teme deNVevn

Chateau de Fieuzal
Cru Classé de Graves

94-95

Une parenthése gourmande Chateau de Fieuzal
qui donne envie d’y croquer !

Des notes de clafoutis aux .-\)ppellulion s

prunes, légérement vanillées, A Pessac-Léognan
accompagnees de notes de Couleur :

cédre. La bouche est aérienne, on Rouge

sent le fruit bien mdar. C'est ample

avec de la souplesse. Une fine Une tres belle réussite, dans un style original et

parfumé. La robe et le toucher de bouche, en légereté,
amertume sur des notes de zeste soyeux, sont tendres. La pulpe savoureuse du fruit

de pamp!emousse rose termine garnit bien le milieu de bouche, évoquant la fraise
e Nous ré ut ef . écrasée. Beaucoup de charme précoce !
d aler tout en fraicheur. B le cl P !



Medoc

CHATEAU FONTIS

JC Esteve 17.50:20

Le bord du disgue est carmine, pas trop
d’extraction, nex de panier de fruits rouges frais,
assez intense, un boise legerement grille, des notes
epicees dassique du Medoc, avec une belle g
structure ressentie en milieu de bouche. FONTI.
Belle reuwssite. © 2025- G- 10 ans &

Yves Beck 86-87/100

Le bouguet de Fontis est marqueé par des notes
de toasts et de féves de cacao. Attaque friande et
juteuse. Le vin est de densité modéree et
T'ensemble doit encore gagner en harmonie,
respectivement les tannins doivent s’arrondir.
2025-2036.
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Yves Beck 90-91/100
Le bouguet des Ormes Sorbet est subtil, clairet
précis ; on y ressent |a recherche de purete et le sens
du detail. Belle expression du bouguet au travers de
nates de baies noires et d'epices suivies d'une
rafraichizsante nuance d'eucalyptus. Le vin est de
type elance et dispose de tannins legerement serres,
bien integres et en phase avec la structure acide. Bon
retour du fruit en fin de bouche. Un vin precis,
equikibre et sapide que 'on pourra deja apprecier

@

C// dans 53 jeunesse. 2025-2036
Chiileate | Y 3 dr

- Verde¥in /
%j@”ﬂfd:%%%ﬁ vEIUCSYIn 946-91/.700
‘ MEDOC KOrDeS 7o Aullen  90/100

Hame BOIVERT 3 Cougoiy

JC Esteve 17.7520

Nez profond et sur la retenue, qui s= developpe
bien 3 Pagitation sur des fruits rouges et noirs et un
boise d’une haute finesse ; ka bouche &5t comme
toujours seduisante, etoffee, fraiche, bien appuyee
sur de beaux tanins veloutas, &’ une clasze digne du
dassement au plus haut rang du Medoc.
020255-G1Bans

bettane
(RN £9-90/700.
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Haut-Medoc

Teme deNVewn

Chateau La Lagune
3¢ Grand Cru Classe

93 B

Bouquet sur la réserve...

ce n'est pas un vin qui
s'avance sur |'exubérance.
En bouche, il a davantage de
choses a dire : dessin souple
et sinueux, sur une chair
souple et caressante. Ses
tanins sont finement brosses,
accompagnés d’une acidité
bien maitrisée. La chair est
ferme et bien élancée.

LA REVUE DU

Vil
| 7 I
DE FRANCE 1daa- DI
UireAu LA Lacuy
Chateau La Lagune i
Appellation :
Haut-Médoc
Couleur :
Rouge

Le vin affiche de la rondeur, une belle attaque suave et
beaucoup de charme, avec une finale qui termine sur le
fruit. 11 est en place et déja trés charmeur.




Haut-Medoc

Teme deNVewn

Chateau
Sociando-Mallet

94

Profond et complexe, affichant
une certaine densité, Sociando
joue dans son registre habituel
du classicisme noble, sans
exubérance. Tout est en place,
bien centré autour d’un jus droit
et sapide, équilibre sur une belle
fralcheur et un grain de tanins
racé. Pas de triche ni d'esbroufe,
¢’est un vin droit dans ses bottes,
au rendez-vous du millésime.

LA REVUE DU

Vil

DE FRANCE

Chateau Sociando-Mallet

Appellation :
Haut-Médoc

Couleur :
Rouge

Sociando-Mallet

Frangois Hugueniot, directeur :
«On na pas gelé comme en 2017
onest prés de la Gironde, qui joue
un role positif Une année difficile,
caron a eu tout de méme du
stress, les condiitions de [6té ont
été tres fraiches sur juillet et aott.
Onesta-2°Cparrapport afa
moyenne générale de ces der-
niéres années. C'élait e mildiou
le plus a craindre. On s'en est pas
trop mal sortis. Ici, on a foujours
une petite brise qui séche fes
vignes. Au bout du compte, peu
de dégdts. On a 7 hectares en bio
pour des raisons de proximité
avec des maisons et on a peu de
différence avec les autres par-
celles. Cest la situation géogra-
phigue qui compte. On produit
48 hi/ha. On a des vins plus
classiques que les années
Solaires. On a e de superbes
cabernet-sauvignon alors que
les merlots étafent moins tiches.
On a commencé fe 27 septembre
pour finir le 14 octobre, »

54 % merlot, 44 % cabernet-
sauvignon, 2 % cabernet franc.
16,5 - Nez cassis, cerise, baies
noires, bouche veloutée en
attaque, plus resserrée ensuite,
gourmand, pas la densité

Fruité noir, bouche onctueuse,
plus sévere, tanins présents, fi-
nale serrée, vin plus austere en
début d'élevage, long, dense.
0=2025G=15ans

14,5/15 - La Demoiselle

de Sociando. 84 % merlot,

16 % cabernet-sauvignon. Fruits
rouges, pas mal d'éclat, cerise,
bouche gourmande, fraiche,
tendue, fluide, long, petits tanins
fins et croguants en finale,
0=2024G=12ans

o

1l se montre serré el intense, avec une bouche a

lattaque plutot ronde, mais qui s'étire bien ensuite, de 2018, mais équilibré.

portée par des tanins abondants qui vont devoir se 0=20256=12ans

fondre. 17 - Cuvée Jean-Gautreau.
75 % cabernet-sauvignon,
25% merlot.




Saint-Estephe

94

Chateau Haut-Marbuzet

La premiére impression est celle
de la maturité, un mélange de
cassis, de mdre et de cerise

' ; i is le
HATEAU noire. Lattague confirme mais
:Af-r. palais et la fin de bouche révelent
: 4P O g un vin tres structuré, droit, ferme,

intense. La palette s’enrichit
d’'épices et de menthol. Si |
certains primeurs sont ressentis
« préts a boire », ici c’est

—
o TR T lacon classique, i faudra
i ottty = un flacon classique,

I'attendre.

PRCOUCE OF PRARCE ,

Chateau Haut-Marbuzet

Appellation :
Saint-Estephe
Couleur :

Rouge

Apres une série de millésimes un peu plus droits, le cru
retrouve davantage de volupté en 2021, avec un apport
significatif des célebres merlots sur argile bleue de son
terroir. La touche Duboscq est 1a et le vin affiche
beaucoup d’éclat et une finale juteuse qu’un élevage
habile souligne.

Teme deNVewn

LA REVUE DU

Vil

DE FRANCE




Chateau Lagrange

3¢ Grand Cru Classé

96-97

Un rubis intense danse dans le
verre. Le nez indique une grande
matiére sur le fruit noir et frais. On
joue avec le cassis, la craie et la
mQre. 'attaque est tres vive, c'est
ample, souple, le vin se libere sur la
cerise naoire, les tanins sont encore
serrés, mais ils nous enterreront.

Teme deNVewn



Margaux

Chateau Monbrison
92

Nez d'encens et de boite a
tabac, pétale de rose, a la limite
de la précision mais déployant
un éventail engageant. La
bouche est plutbt croguante, sur
un fruit rouge mordant, déclinant
une bonne digestibilité malgré
des tanins encore griffus.

Teme deVen

¢ r/?y// L

LA REVUE DU

Vil [

Chateau Monbrison

Appellation :
Margaux
Couleur :
Rouge

Un cru doté d'un indéniable potentiel, avec une bouche de belle profondeur et une
structure tannique bien intégrée. Ce joli classique déploie un réel raffinement en
finale.



